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 - 1 - ½ Poulet fermier des Landes rôtis à la broche – Pommes grenailles poêlées – Salade verte        10,00€
 - 2 - Couscous royal : bœuf, agneau, poulet, merguez, boulette d'agneau à la menthe, semoule et 
         légumes au ras el hanout                                                                                                                         12,00€

jeudi 5
 - 1 - Joues de porc braisées au miel de sapin – Pommes sautées – Légumes aux oignons cives                    9,00€
 - 2 - Baeckeofe Alsacien aux 3 viandes – Salade verte du maraîcher                                                           9,50€
 - 3 -Duo de Ravioles farcies gratinées au Parmesan – Coulis de tomates – Salade verte                          8,50€

 - 1 - Tomates farcies à l’ancienne – Riz aux petits légumes                                                                           9,00€
 - 2 - Choucroute Nouvelle garnie du chef                                                                                                        9,50€
 - 3 - spaghettis à la bolognaise - salade verte d maraicher                                                                          8,50€

Vous souhaitez organiser un Repas de famille

(anniversaire, communion, confirmation, etc…), vous

marier, ou plus simplement recevoir des convives chez

vous sans cuisiner… 

Consultez notre CARTE TRAITEUR 

ou DEMANDEZ NOUS CONSEIL, nous saurons vous épauler et

vous proposer différentes formules, plats, menus,

nouvelles expériences culinaires … 

de l’apéritif au dessert, chez vous ou dans un lieu plus

insolite, n’hésitez pas !!! 

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

 - 1 - Véritable coq au vin – Spätzle sautés – Bouchées de haricots à la paysanne                                  9,00€
 - 2 - Estouffade de bœuf au chorizo – Pommes Pin – Poêlée Espagnole                                                       9,50€
 - 3 -  Hors d’œuvre « Riche » : assortiment de viandes froides rôties et galantines fines maison, salades
composées et crudités de saison                                                                                                                        8,50€

du 02 au 07 septembre
Pour l’achat de 

 3 tranches de jambon blanc maison > 

la 4eme OFFERTE

 3 tranches de jambon à l’os maison > 

la 4eme OFFERTE

Hachis Mélange 19,80 € > 14,90 €
Chair à Saucisse pour Légumes farcis Maison

19,80 € > 14,80 €

 - 1 - Rognons flambés au Cognac – Pâtes Fusilli – Poireaux béchamel                                                         9,00€
 - 2 - Fricadelles de veau au coulis de tomates – Gnocchis poêlés – Ratatouille Niçoise                            9,50€
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garni – Pommes sautées – Lardons grillés – Salade frisée           8,50€

vendredi 6

samedi 7

 - 1 - Cuisses de canard rôties au cidre – Pommes Normandes – Écrasé de marrons                                    9,00€
 - 2 - Choucroute au saumon « Bartholdi » Beurre blanc - Pommes vapeur – Fleuron feuilleté          10,00€
 - 3 - Tarte à l’oignon gratinée – Salade frisée aux lardons                                                                         8,50€
                                                                                                                                  

LA LETTRE DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 

mardi 10

lundi 9

mardi 3

mercredi 4

Plat Du Jour Septembre 

! ! N’OUBLIEZ PAS ! ! 
tous les VENDREDI ET SAMEDI  poulet rôti à la broche dès 11H 

tous les VENDREDI de 18H à 20H tarte flambée au feu de bois 

SERVICE TRAITEUR

! NOUVEAU ! commander directement via le site internet avant 11H
Livraison à partir de 11H30 sur Reichstett, Souffelweyersheim, Bischheim, Hoenheim pour 1€ de plus

lundi 2

Pour l'achat de 

3 Paupiettes de bœuf > la 4eme OFFERTE

 3 STEACKS HACHÉS > 

lE 4eme OFFERT

 3 Friands jambon-gruyère > le 4eme OFFERT

du 09 au 14 septembre 

 - 1 - Colombo de poulet à l’antillaise – Riz créole – Tajine de légumes aux figues                                    9,00€
 - 2 - Fricassée de veau aux figues fraîches – Pâtes farfalle – Poêlée romanesco                                      9,50€
 - 3 - Hachis parmentier gratiné – Salade verte du maraîcher                                                                      8,50€
 - 1 - Tête de veau, sauce Ravigote – Pommes à la ciboulette                                                                             9,00€
 - 2 - Rôti de bœuf « Chasseur » – Pommes noisette – Flan de petits pois                                                     9,50€
 - 3 - Endives au jambon gratinées sauce Mornay - Pommes rissolées                                                               8,50€

CHOUCROUTE TIME
DEGUSTEZ LA CHOUCROUTE NOUVELLE DE KRAUTERGERSHEIM

!!!
Produite exclusivement avec des choux de variétés
Alsacienne par la Maison ADES et Fils dans le vrai

bassin de la choucroute autour de Krautergersheim.
Pas de Label ni d'IGP, mais de la qualité... de la VRAI.

Dans Notre rayon charcuterie ou en plat cuisiné (sur
commande) dés maintenant

mercredi 11

jeudi 12

vendredi 13

   
 - 1 - Escalopes de porc fourrée paysanne – Pommes boulangères – Gratin de panais                                9,00€
 - 2 - Osso-buco de veau à la Toscane – Pâtes linguine – Légumes à l'Italienne                                           9,50€
 - 3 - Lasagne au bœuf à la Bolognaise – Salade verte                                                                                    8,50€

 - 1 -Fricassée de pintade braisée au lard – Pommes gersoises – Légumes à l’ardéchoise                             9,00€
 - 2 - Croustillant de Dos de Cabillaud et poireaux, sauce safranée – Risotto Parmesan et
Mascarpone – Poêlée Wok                                                                                                                                  10,00€
 - 3 -Boulettes au bœuf cuisiné à la Marocaine – Semoule aux raisins – Caviar d'aubergine                  8,50€

 - 1 - Jambon en croûte – Gratin Dauphinois – Duo de crudités de saison                                                   9,00€
 - 2 -  Bouchées à la Reine – Vol au vent – Riz Pilaf                                                                                        9,50€
 - 3 -La salade Toscane : mesclun de salade verte, lamelles de poulet grillées, œuf dur, mozzarella, julienne
de carottes, tartare de tomates, vinaigrette maison « frensch dressing »                                             8,50€
                                                                                                                                   

samedi 14  - 1 - Cochon de lait farci à l’ancienne - Gratin Dauphinois - Duo de crudités de saison                            10,00€
 - 2 - Émincé d'onglet de veau aux échalotes – Pommes Berny – Julienne de légumes                              12,00€

CE SAMEDI, NOTRE MAÎTRE CHARCUTIER STEPHANE VOUS FAIT DECOUVRIR SA NOUVEAUTEE !!!
LES KNACKS MAISON AU YAOURT (QUANTITEE DE SEL REDUIT ET SAVEURS PLUS INTENSE) DEGUSTATION ACCOMPAGNEE D'UNE BIERE PRESSION

(L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEUREUX POUR LA SANTE)

CE SAMEDI, NOTRE MAÎTRE CHARCUTIER STEPHANE VOUS FAIT DECOUVRIR SA NOUVEAUTEE D'AUTOMNE
LA SAUCISSE DE POMMES DE TERRE ET LEGUMES MAISON, DEGUSTATION AVEC UN PETIT VERRE DE PINOT BLANC RESERVE « HUBERT BLUMSTEIN »

(L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEUREUX POUR LA SANTE)



 - 1 - Boudins noir aux pommes fruits caramélisées – Pommes au lard – Carottes Vichy                       9,00€
 - 2 - Cordons bleu de dinde sauce crème – Pommes Rössti – Pois maraîcher et jeunes carottes            9,50€
 - 3 - Fleischnaka (Escargots de viande) au bouillon de légumes – Mesclun de salade verte                 8,50€

 - 1 - Carbonnade Flamande de bœuf – Pommes au jus – Endives braisées                                                  9,00€
 - 2 -Blanquette de veau à la crème et vin blanc – Pâtes fraîches maison – Tombée de poireaux          9,50€
 - 3 - Chou farci à l'occitane – Spätzle aux fromages poêlées (Käsespätzle)                                               8,50€

Pour l'achat de 

 3 Escalopes de dinde > la 4eme OFFERTE

 3 Portions de saucisse à frire paysanne > 

la 4eme OFFERTE

 3 Tranches de pâté en croûte > 

la 4eme OFFERTE

 - 1 - Grande Paella Catalane aux fruits de mer, poulet, chorizo, crevettes, langoustines,                                                       
       moules, poulpes et légumes frits                                                                                                               10,00€
 - 2 - Rosbif de cheval à l'alsacienne – Spätzle aux lardons – Salade de pommes de terre                   12,00€

du 23 au 28 septembre

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

 - 1 -  Filet de porc « Orloff » crème de champignons – Gnocchis poêlés – Poêlée d'autrefois             9,00€
 - 2 - Paupiettes de bœuf à l'ancienne – Pâtes papardelles – Chou rouge confit                                     9,50€
 - 3 -Maultaschen (gros ravioles) au porc et épinards, sauce à la bière - Salade d'endives aux noix   8,50€

 - 1 - Potée Bavaroise aux saucisses fumés et lard paysan                                                                            9,00€
 - 2 - Bœuf Bourguignon – Schupfnudeln poêlés – Fricassée de carottes au Boursin cuisine                 9,50€
 - 3 - Petits farcis Provençaux (tomate, poivrons, courgette) – Pommes rissolées                                   8,50€
 - 1 - Quenelles de foie « comme Grand-mère » – Pommes persillées – Fondue de poireaux               9,00€
 - 2 - Sauté de veau au coing et à la cannelle – Pâtes ménagères – Poêlée romanesco                        9,50€
 - 3 - Filet de harengs « Matjes » marinés à l'Alsacienne – Pommes de terre en robe des champs    8,50€

 - 1 - Jambonneau rôti au miel « Apiculteur Berger » – Pommes sarladaise – navets jaune            9,00€                                                                                     
 - 2 - Papillote de Saumon, tomate et citron, sauce homardine – Pommes soubise – Fenouil braisé      10,00€
 - 3 - Véritable Quiche Lorraine – Mesclun de salade verte                                                                        8,50€

jeudi 19

mercredi 18

mardi 17

mardi 24

samedi 21

lundi 23

mercredi 25

vendredi 20

20 % de remise sur la poitrine de porc

salée et poitrine de porc fumée

20 % de remise sur les palettes fumées et

le kassler cru fumé

 3 paires de saucisses Montbéliard < 

la 4eme paire OFFERTE

 3 paires de Knacks Maison < 

la 4eme paire OFFERTE

 sur 
commande 48h à

l’avance 

les colis de la semaine 

colis du 23 au 28 septembrecolis du 09 au 14 septembre

colis du 02 au 07 septembre 
4 Steaks Hachés, 600 grs d’Emincé de volailles printanièr, 1

Tourte au Riesling 4 pers, 100 grs de Terrine à l’échalotes

Prix 39,80 €

4 Paupiettes de bœuf à l'ancienne, 4 Friands jambon-gruyère, 1 petite Saucisse de

jambon Maison, 4 Tranches de Jambon Forêt Noire

Prix 39,80 €

4 Cordons bleu de dinde, 1 Filet mignon de porc, 4 Tranches de

jambon blanc Maison, 4 Paires de knacks Maison

Prix 39,80 €

 - 1 -  Émincé de volailles aux petits légumes – Risotto à la crème et chips de jambon de Parme         9,00€
 - 2 - Cordons bleu de porc « vallée d'Auge » - Purée Crécy – Flan de petits pois                              9,50€
 - 3 - Spaghettis à la Bolognaise – Salade verte du maraîcher                                                                8,50€

du 16 au 21 septembre

4 Filet de poulet Alsace, 4 Escalopes de noix de veau, 4 Portions de saucisse à frire

paysanne Maison, 4 Tranches de Pâté en croûte Maison,

Prix 39,80 €

colis du 16 au 21 septembre

03 88 20 06 79

jeudi 26

 - 1 - Pot au feu garni : Consommé aux quenelles – Paleron braisé - Pommes sautées au lard – Petits
légumes de cuisson en vinaigrette                                                                                                                 10,00€
 - 2 -  Civet de Chevreuil au rouge d’Ottrott – Purée de Cèleri – Poires confites au Pineau des
Charentes                                                                                                                                                           12,00€

les boudins noir sont de retour

 - 1 - Suprême de poulet farci aux Girolles fraîches - Buewespätzle – Légumes à l'ardéchoise               9,00€
 - 2 - Matelote d’Alsace au Riesling – Timbaline de riz aux crevettes – Fleuron                                    10,00€
 - 3 - Quiche au potiron, poulet et effeuillé de thym – Mesclun de salade verte                                      8,50€

 - 1 - Filet mignon de porc à la moutarde à l'ancienne – Gratin de butternut – Pommes rissolées      9,00€
 - 2 - Navarin d'agneau du Limousin – Gratin Dauphinois – Bouquet de légumes croquant                9,50€
 - 3 -  L’Assiette « Pâté en croûte » Maison - Salade de pommes de terre – Trio de crudités assortis 8,50€

lundi 30

vendredi 27

 - 1 -  sauté de volaille au curry – Buewespätzle – Julienne de légumes                                                 9,00€
 - 2 - Pain de bœuf sauce aux 3 poivres – Pommes noisettes – Poêlée brocolis-champignons                   9,50€
 - 3 - Assiette Alsacienne : Cervelas maison, emmental râpé gros, salade de tomates, œuf dur, 
vinaigrette                                                                                                                                                          8,50€

samedi 28

Les BOUDINS NOIR sont de Retour !!!

Boudins noir nature, boudins noir aux

pommes fruits caramélisés, boudins noir aux

châtaignes

A PARTIR DU MERCREDI 18 SEPTEMBRE

 - 1 - Fricassée de poulet fermier au Vin jaune – Gratin Jurassien – Poêlée Sylvestre                              9,00€
 - 2 - Steak haché sauce aux 3 poivres – Pommes campagnardes – Tomates Provençale                            9,50€
 - 3 - Petits salés aux lentilles et saucisse de Morteau                                                                                     8,50€

lundi 16

“semaine de la choucroute nouvelle”


