
U FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
e de petits légume 10 00€

LA LETTRE DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 

 - 1 - 1⁄2 Poulet rôti à la broche – Pommes grenailles rôtis au thym – Salade verte                                      10,00€
 - 2 - Couscous Royal : bœuf, agneau, poulet, merguez, boulettes d'agneau à la menthe fraîche, semoule,
légumes au raz-el Hanout, sauce pili-pili                                                                                                             12,00€

 - 1 - Langue de bœuf sauce Madère – Coquillettes – Fondue de poireaux                                                     9,00€
 - 2 - Rôti de veau à la franc comtoise – Pommes parisiennes – Poêlée aux légumes d'autrefois              9,50€     
 -3 -Gratin d’endives au jambon, sauce Mornay – Pommes sautées au lard                                                8,50€    
                                                                                                        

samedi 14
 - 1 - Grande Paella Espagnole aux fruits de mer, poulet, chorizo, crevettes, langoustines,
        moules, artichauts et légumes frits                                                                                                          10,00€
 - 2 - Rossbiff de cheval à l’Alsacienne – Spätzle aux lardons – Salade de pommes de terre.                 12,00€

lundi 16
 - 1 - Poulet rôti à la bière, sauge et lard fumé - Pommes noisette – Flan aux champignons de Paris.          9,00€
 - 2 - Veau Marengo sauce aux trompettes - Purée de potimarron                                                                     9,50€
 - 3 - Gratin de macaronis aux 2 jambons et coulis de tomates – Mesclun de salade verte                          8,50€

lundi 9
 - 1 - Suprême de poulet farci au pain d'épices – Pommes forestières – Tajine aux abricots                       9,00€
 - 2 - Cordons bleu de porc Tyrolien – Pommes rösti – Soufflé au panais                                                    9,50€
 - 3 - Spaghettis à la Bolognaise – Salade verte du maraîcher                                                                       8,50€

mercredi 11

mardi 10
 - 1 - Saucisse à frire paysanne sauce moutarde – Pommes rissolées – Julienne aux poireaux               9,00€
 - 2 - Estouffade de bœuf Bourgeoise – Käsespätzle – Poêlée cordiale                                                         9,50€
 - 3 - Assiette Alsacienne : Cervelas Maison, Gruyère en salade, tomate, œuf dur, vinaigrette                8,50€
 - 1 - Mignon de porc aux cèpes - Gratin gourmand au Comté – Flan de potiron                                         9,00€
 - 2 - Choucroute au crémant d’Alsace Garnie du Chef                                                                                     9,50€
 - 3 - Fleischnaka du Sundgau gratinés – Salade de jeunes pousses, vinaigrette au raifort                    8,50€

jeudi 12
 - 1 - Jambonneau Rôti à la Bière de Noël – Pommes au lard                                                                            9,00€
 - 2 - Bouchés à la Reine – Vol au vent – Riz pilaf                                                                                           9,50€
 - 3 - Tartiflette Savoyarde au Reblochon – Salade frisée fine                                                                       8,50€
 - 1 - Véritable Coq au vin de Bourgogne – Spätzle sautés – Gratin de chou-fleur                                     9,00€
 - 2 - Filet de truite de mer à la crème safranée – Pommes vapeur – Duo de carottes et fenouil             10,00€
 - 3 - Quiche de la vallée de Munster – Salade d’endives aux noix                                                                8,50€

vendredi 6

vendredi 13

jeudi 5

 - 1 -Échine de Porc à la Provençale – Pâtes Linguine                                                                                        9,00€
 - 2 -Cordons bleu de dinde sauce rôtisseur – Pommes Rösti – Petits pois « Crécy »                                 9,50€
 - 3 -Hachis Parmentier de poulet aux patates douces – Mesclun de salade verte                                       8,50€

Plat Du Jour décembre
! NOUVEAU ! commander directement via le site internet avant 11H

Livraison sur Reichstett, Souffelweyersheim, Bischheim, Hoenheim pour 1€ de plus

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

du 02 au 07 décembre

Pour l’achat de 

 3 Steaks hachés > 

le 4ème OFFERT

 3 Escalopes de dinde > 

la 4ème OFFERTE

du 09 au 14 décembre
Pour l’achat de  

3 Paupiettes de bœuf >

 la 4ème OFFERTE 

3 paires de knacks > 

la 4ème paire OFFERTE 

3 Côtes de porc > 

la 4ème OFFERTE 

 - 1 -  Cassoulet Toulousain au confit de canard et saucisses de Toulouse                                                      9,00€
 - 2 - Osso-buco de veau à l’orange – Spaghettis – Ratatouille d’Automne                                                   9,50€
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garni – Pommes sautées – Salade frisée aux lardons                     8,50€

mercredi 4

 - 1 -Émincé de poulet crème et Girolles – Risotto aux champignons                                                                 9,00€
 - 2 - Palets de bœuf haché (Fleischkechle) – Purée de pommes de terre – Poêlée du primeur                       9,50€
 - 3 - Gratin de Crozets aux saucisses de Savoie – Salade d’endives                                                                8,50€lundi 2

mardi 3

direction_eva@yahoo.com
www.boucheriemaechling.fr

03 88 20 06 79

3 portions de Lasagne

à la Bolognaise > 

la 4ème OFFERTE 

samedi 7

 - 1 - Fricassée de lapin sauté chasseur – Pommes château – Bouchée de haricots à la paysanne             9,00€
 - 2 -  Matelote du Rhin au crémant d'Alsace – Riz aux amandes – Fleuron feuilletés                            10,00€     
 - 3 - Tarte à l’oignons gratiné – Salade frisée                                                                                                 8,50€    
                                                                                                        



U FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
e de petits légume 10 00€

-  1 - Fricadelles de veau et porc aux herbes – Pâtes Fusilli                                                                         9,00€
 - 2 - Baeckeofe Alsacien aux 3 viandes – Salade verte du maraîcher                                                       9,50€
 - 3 - Galettes de pommes de terre Maison et bigoudis de jambon Maison – Salade frisée fine                 8,50€ 

mardi 17
 - 1 - Filet de porc « Orloff », crème au Foie gras – Pommes rissolées – Pressé de légumes                  9,00€
 - 2 - Tajine d’agneau aux fruits sec – Riz basmati – Poêlée orientale aux abricots                             9,50€
 - 3 - Maultaschen (gros ravioles) au porc et épinards, sauce à la bière - Salade d'endives aux noix 8,50€

Pour l’achat de 

 3 Tranches de Pâté en

croûte au Foie gras IGP > 

la 4ème tranche OFFERTE 

La Tourte au Riesling 

4 personne 22,80 €
 La Tourte au Riesling 

6 personnes 34,20 €
 La Tourte au Riesling 

8 personnes 45,60 € 

du 23 au 28 décembre

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

Pour l’achat de 

 3 Cordons bleu de dinde

> le 4ème OFFERT

 3 Portions de saucisse à

frire paysanne > 

la 4ème OFFERTE 

 3 Tranches de pâté en

croûte > la 4ème OFFERTE 
 - 1 - Porcelet farci, rôti à l'Espagnole – Grenailles poêlées – Mitonnée du jardinier                           10,00€           
 - 2 - Civet de chevreuil au Rouge d’Ottrott – Purée de cèleri – Poire confite aux airelles                  12,00€

mercredi 18

jeudi 19

 - 1 - Lasagne au Bœuf à la Bolognaise – Mesclun de salade verte                                                           9,00€
 - 2 - Jambon en croûte de pain d'épices – Gratin dauphinois – Poêlée Sylvestre aux fèves               9,50€

 - 1 - Escalopes de porc caramélisées au sirop d’érable - Pommes sarladaises – Haricots beurre             9,00€
 - 2 - Cocotte de veau sauce aux trompettes - Purée de potimarron                                                            9,50€
 - 3 - Boulettes au bœuf cuisinées à la Marocaine – Semoule aux raisins – Caviar d'aubergine           8,50€          

vendredi 20

mardi 24

lundi 23

mercredi 25
jeudi 26

vendredi 27

samedi 28

 sur 
commande 48h à

l’avance 

   les colis de la semaine colis menu de noel
pour 4 perscolis baeckeoffe 4 pers

colis de la semaine 
(disponible tout le mois de décembre)

Le Colis Raclette pour 4 personnes 

(Disponible du Jeudi au Samedi)

 400 grs de fromage à Raclette tranché, 200 grs de Morbier

AOP tranché, 4 Tranches de Jambon braisé, 4 Tranches de

Jambon cru de Savoie, 8 tranches de Viande des Grisons, 

8 rondelles de Rosette de Lyon, 200 grs de Lardons, Oignons

grelots et cornichons

 Présenté sur plat de service avec cloche, 

prêt à servir sur table.

 Prix du Colis 38,80 € 

4 Coquilles aux noix de St-

Jacques et sauce crémeuse

au Riesling, 4 personnes

Blanquette de Chapon

Fermier au Foie gras et

Morilles à la crème

d’Isigny, 4 personnes

Gratin Dauphinois au

cœur de Truffes d’été, 1

plateau « Gourmand »

de 24 Mignardises sucrées.

 Prix du Colis 97,80 € 

400 grs de Paleron de

bœuf Charolais, 

400 grs de Palette de porc

400 grs d’épaule

d’agneau sans/os, 

4 rouelles de pied de porc.

 Les viandes sont

présentées coupé en

morceaux. 

Prix du Colis 31,80 € 

1 Kg de Choucroute cru

Maison Ades, 300 grs de

poitrine fumée Maison, 

300 grs de poitrine de porc

salée, 

200 grs de Kassler cru

fumé, 

4 Knacks Maison, 

4 saucisses Montbéliardes.

 Prix 30,80 € 

colis choucroute 4 pers

du 16 au 21 décembre

le colis menu de fêtes
pour 4 pers

Le Colis « Menu de Fêtes »

pour 4 personnes

 4 Opéras de Saumon fumé-

crème de Mascarpone, 

4 Paupiettes de Chapon

Fermier farcies Foie gras et

Morilles, 4 petites Tourtes aux

fruits de mer et St-Jacques, 

4 Buissons de pommes de terre

à la Sarladaise

 Prix du Colis 58,00 € 

samedi 21

lundi 30

mardi 31

 - 1 - Joues de porc confites au cidre et au miel – Pommes sautées au lard – Beignets de chou-fleur    9,00€
 - 2 - Escalope de saumon à l’oseille – Nid de tagliatelles – Croustade aux crevettes                           10,00€
 - 3 - Bouchés aux fruits de mer et noix de pétoncles – Croustade feuilletée – Riz Basmati                   8,50€          

 - 1 - Curry de poulet au gingembre – Pommes château - Julienne de légumes                                        9,00€           
 - 2 - Aumônière de cabillaud et St-Jacques à la fondue de poireaux, sauce au Beaujolais blanc – 
Risotto aux fruits de mer                                                                                                                             10,00€

Notre magasin sera ouvert de 8h à 14h afin de faire vos derniers achats ainsi que pour
récupérer vos commandes de Noël. 

fermeture - noel

fermeture - noel

 - 1 - Escalopes de porc à la Milanaise – Pommes Rösti – Tian de tomates et courgettes                          9,00€
 - 2 - Blanquette de veau à la crème et vin blanc – Nouilles ménagères – Brocolis Mornay               9,50€

 - 1 - Navets salés garnis « façon choucroute »                                                                                        10,00€           
 - 2 - Pot au feu garni : Consommé aux quenelles – Paleron braisé - Pommes sautées au lard – Petits
légumes de cuisson en vinaigrette                                                                                                                  12,00€

 - 1 - Véritable coq au Riesling – Knepfle sautés – Bâtonnière de carottes                                            9,00€
 - 2 - Mignons de porc aux Girolles – Gratin aux cèpes – Petits Légumes glacés                                    9,50€


