
U FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
e de petits légume 10 00€

LA LETTRE PLAT DU JOUR DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 

 - 1 - Filet de poulet garni « Bistro » - Gnocchis poêlés – Poêlée rustique                                                   9,00€
 - 2 - Choucroute au Riesling garnie du chef                                                                                                      9,50€     
 - 3 - Spaghettis carbonara au Saumon Fumé – Salade verte du marché                                                      8,50€    
                                                                                                        

 - 1 -  Onglet de boeuf à l’échalotes - Pommes Dauphines - Jardinière de légumes                                         10,00€
 - 2 - Couscous Royal : bœuf, agneau, poulet, merguez, boulettes d'agneau à la menthe fraîche, semoule,
légumes au raz-el Hanout, sauce pili-pili                                                                                                         12,00€

VENDREDI 17

 - 1 - Grande Paella Espagnole au Safran (riz, poulet, chorizo, confit de cochon, langoustines, crevettes,
       moules, encornet, légumes frits)                                                                                                             10,00€
 - 2 - Rosbif de cheval à l’Alsacienne – Spätzle aux lardons – Salade de pommes de terre                  12,00€

SAMEDI 18

 - 1 - Coq au vin « Grand-mère » - Buewespätzle – Carottes à la Vichy                                                    9,00€
 - 2 - Navarin de veau Printanier - Gratin Dauphinois - Flageolets “Vert Prés”                                         9,50€
 - 3 - Cocotte du Haut-Doubs aux saucisses de Morteau, petits salés et légumes d'hiver                              8,50€

Du Mercredi 08 au Samedi 11 Février Fermeture exceptionnelle de l’activitée Traiteur ainsi que de la

boutique pour CONGES ANNUELS

MARDI 14

LUNDI 13
 - 1 - Fricassée de poulet fermier au Riesling – Knepfle au beurre – Bâtonnière de carottes au Boursin 9,00€
 - 2 - Palets de bœuf hachés – Pommes rösti – Milefeuille de tomates et courgettes                                     9,50€
 - 3 - Galettes de pommes de terre et jambon cuit – Salade d'endives aux noix                                           8,50€

MERCREDI 15

 - 1 - Cordons bleu de dinde sauce brune – Écrasé de pommes de terre – Petits pois à l'étuvée                 9,00€
 - 2 - Émincé de veau crème et girolles – Riz villageois – Poêlée ardéchoise                                                9,50€
 - 3 - Rognons au Cognac – Coquillettes – Poireaux béchamel                                                                      8,50€
 - 1 - Petits farcis Provençaux (tomate, poivrons, courgette) – Pommes rissolées                                       9,00€
 - 2 - Baeckeoffe Alsacien aux 3 viandes – Salade Verte                                                                                 9,50€
 - 3 - Tartiflette Savoyarde au Reblochon – Salade frisée aux lardons                                                      8,50€

LUNDI 6

JEUDI 16

SAMEDI 4

PLAT DU JOUR JANVIER

! NOUVEAU ! commander directement via le site internet avant 11H
Livraison sur Reichstett, Souffelweyersheim, Hoenheim pour 1€ de plus

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

PROMOTIONS

du 13 AU 18 JANVIER

Pour l’achat de 

3 Steaks hachés >

 le 4eme OFFERT

 3 Escalopes de dinde > 

la 4eme OFFERTE

 2 Feuillantine au poulet >

la 3eme OFFERTE

VENDREDI 17 JANVIER : POUR

3 TARTES FLAMBES ACHETES >

LA 4eme OFFERTE (tarte

normale)

 
 - 1 -  Fricassée de Pintade « Saveurs d'hiver » – Purée de patate douce – Poêlée du primeur             9,00€
 - 2 -  Escalope de saumon sauce Hollandaise - Pommes à la ciboulette – Tombée d'épinards                    10,00€
 - 3 - Chou farcis à l'occitane – Risotto aux cèpes                                                                                           8,50€

VENDREDI 3

 - 1  - Pain de bœuf Bourgeoise – Pommes noisettes – Bouchés de haricots vert paysanne                         9,00€
 - 2 - Bouchés à la Reine – Vol au vent – Riz pilaf                                                                                         9,50€
 - 3 - Hors d’œuvre « Riche » : assortiment de viandes froides rôtis et galantines fines maison, salades
        composées et crudités de saison                                                                                                                  8,50€

MERCREDI 1

JEUDI 2

direction_eva@yahoo.com
www.boucheriemaechling.fr

03 88 20 06 79

MARDI 7

 - 1 - Véritable Bœuf Bourguignon – Pâtes fusilli – Chou rouge aux pommes                                              9,00€
 - 2 - Sauté de veau à la Provençale – Pommes château – Tian de légumes                                                  9,50€     
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garnis – Lardons poêlés – Pommes sautées – Salade frisée fin     8,50€    
                                                                                                        

jour Férié - 1er de l’An

 - 1 - Sauté de veau aux champignons des bois – Pommes croustines – Wok de légumes                             9,00€
 - 2 - Rôti de bœuf chasseur, sauce champignons – Purée de poireaux                                                          9,50€
 - 3 - Assiette Alsacienne : cervelas, tomate, gruyère en salade, œufs dur, vinaigrette                             8,50€
 - 1 - Suprême de poulet en pastilla au citron confit – Timbale de semoule – Tajine de courgettes         9,00€
 - 2 -Enrubannée de filet de sole sauce Américaine - Tagliatelles Fraîches – Poêlée au fenouil                10,00€
 - 3 - Tarte à l'oignons gratiné – Salade de Mâche Nantaise                                                                          8,50€

LUNDI 20

 - 1 - Escalopes de porc fourrées paysanne – Pommes pin – Soufflé de carottes et brocolis                     9,00€
 - 2 - Fricadelles de bœuf,coulis de tomates – Schupfnudeln – Millefeuille de légumes                           9,50€
 - 3 - Quenelles de foie à l'ancienne – Pommes à la ciboulette – Gratin de chou-fleur                            8,50€MARDI 21
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le personnel et 
la direction de 

la boucherie maechling vous
souhaitent 

à toutes et à tous un
merveilleux passage à

l’année 

2025



U FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
e de petits légume 10 00€

-  1 - Paupiette de bœuf « Grand-Mère » – Knepfle au beurre – Chou rouge confit                          9,00€
 - 2 -Jambon braisé au miel en croûte – Gratin dauphinois - Crudités d'hiver                                      9,50€
 - 3 - Lasagne au légumes et pesto – Mesclun de salade verte (Plat végétarien)                                   8,50€ 

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : commande@boucheriemaechling.fr - www.boucheriemaechling.fr 

Pour l’achat de 

 3 Escalopes de dinde >

la 4eme OFFERTE

 3 Portions de saucisse à

frire paysanne > 

la 4eme OFFERTE

3 Cuisses de poulet

Alsace > 

la 4eme OFFERTE

 - 1 - ½ poulet fermier des Landes rôti aux épices - Pommes grenailles rôties – Salade verte          10,00€           
 - 2 - Cochon de lait farci – Gratin Alsacien – Crudités de saison                                                        12,00€

MERCREDI 22

 - 1 - Échine de porc à la Provençale – Pommes duchesses – Poêlée aux haricots plat                        9,00€
 - 2 - Matelote du Rhin au Riesling - Pâtes fraîches - Fleuron feuilletés                                                10,00€
 - 3 - Langue de bœuf sauce Madère – Pâtes farfalle – Duo de petites fleurettes                                8,50€          

JEUDI 23

LUNDI 27

SAMEDI 25

mardi 28

mercredi 29

jeudi 30

vendredi 31

 sur 
commande 24h à

l’avance 

   LES COLIS DU MOIS LE COLIS BAECKEOFFE  
pour 6 personnesLE COLIS RACLETTE pour 4 personnes 

 400 grs de fromage à Raclette tranché, 200 grs de

Morbier AOP tranché, 4 Tranches de Jambon

braisé, 4 Tranches de Jambon cru de Savoie, 8

tranches de Viande des Grisons, 

8 rondelles de Rosette de Lyon, 200 grs de

Lardons, Oignons grelots et cornichons

 Présenté sur plat de service avec cloche, 

prêt à servir sur table.

 PRIX DU COLIS 38,80 €

400 grs de Paleron de

bœuf Charolais, 

400 grs de Palette de

porc

400 grs d’épaule

d’agneau sans/os, 6

rouelles de pied de

porc.

Prix du Colis 32,00 € 

1 Kg de Choucroute, 300 grs

de poitrine fumée Maison, 

300 grs de poitrine de porc

salée, 

200 grs de Kassler cru

fumé, 

4 Knacks Maison, 

4 saucisses Montbéliardes.

 Prix DU COLIS 29,80 € 

LE COLIS CHOUCROUTE
pour 4 personnes

PROMOTIONS

du 27 JANVIER AU 01

FÉVRIER 

LE COLIS FONDUE
FONDUE CHINOISE OU VIGNERONNE

OU PIERRADE - PRESENTATION SUR

PLAT DE SERVICE

Composition : Rumsteack de Bœuf,

noix de veau, filet de poulet

fermier, aiguillettes de canard)

4 personnes 25,80 € 

6 personnes 38,70 €
(nous comptons 200 grs de viande

par personne)

VENDREDI 24

 - 1 - Rôti de Poulet farci aux raisins – Pommes pin – Flan de Butternut                                            9,00€
 - 2 - Osso-bucco de veau à la Napolitaine - Spaghettis - Légumes grillés à l’huile d’olive                   9,50€
 - 3 - Choucroute de poissons « Bartholdi » - Pommes vapeur                                                             10,00€          

-  1 - Saucisse à frire paysanne – Pommes boulangères – Fondue de poireaux                                     9,00€
 - 2 - Goulasch de bœuf à la Hongroise – Pâtes fetuccine – Ratatouille Niçoise                                   9,50€
 - 3 - Potée du Bourbonnais aux 9 légumes, vin blanc, saucisses fumée et jarret de porc confit       8,50€ 
-  1 -  Cordons bleu de porc « Vallée d'Auge » - Pommes duchesses – Petits pois à l'étuvée              9,00€
 - 2 -Steaks de veau sauce Béarnaise – Pommes paillasson – Wok d’Hiver                                            9,50€
  - 3 - Hachis parmentier gratiné – Mélange de salade verte vinaigrette                                              8,50€ 

-  1 - Cuisses de lapin aux pruneaux – Pommes sarladaises – Gratin de légumes racines                   9,00€
 - 2 - Dos de Cabillaud, nage aux St-Jacques – Pommes vapeur – Épinards à la crème                       9,50€
 - 3 - Véritable Quiche Lorraine – Salade verte du maraîcher                                                                8,50€ 

-  1 - Poulet à la Basquaise – Riz villageois – Beignets de chou-fleur                                                  9,00€
 - 2 - Blanquette de veau à la crème et vin blanc – Nouillettes – Brocolis sauce Mornay              9,50€
 - 3 - Plat chinois : Nems au poulet, beignets de crevettes, samoussas, acras de morue, sauté de poulet à
l'aigre douce, nouilles impériales, sauce Nuoc-mâm                                                                                8,50€ 
-  1 - Cassoulet Toulousain au confit de canard et saucisses de Toulouse                                              9,00€
 - 2 - Émincé de volailles printanier – Spätzle sautés – Jardinière au cerfeuil                                 9,50€  
 - 3 - Assiette « Pâté en croûte » Maison - Salade de pommes de terre – Trio de crudités assortis  8,50€

POUR L’ÉPIPHANIE ... PENSEZ À NOS GALETTES DES ROIS SALÉES !!
La Galette « Alsacienne » au veau, Girolles et Gewurztraminer

La Galette « Tradition au Riesling »
La Galette « Montagnarde » au Reblochon fruité, Ratte du Touquet et jambon sec de Savoie

La Galette au Saumon, Ricotta et épinards à la crème
Disponible à partir du Vendredi 03 Janvier, vous pouvez également les réservés par téléphone ou par mail.

NOUVEL AN CHINOIS DU 27 JANVIER AU 01 FÉVRIER !
Venez découvrir dans nos boutiques notre gamme de produits traiteur asiatique :

Sauté de porc Shanghai, sauté de poulet à l'aigre douce, sauté de poulet « tika massala », sauté de bœuf au Saté, brochettes
« Tandori », nouilles Royale, riz cantonnais, nems au porc, nems au poulet, nems au crabe, beignets de crevettes,

samoussas au bœuf et samoussas aux légumes, rouleaux de printemps, raviolis vapeur, etc…

Pour l’achat de  

3 Paupiettes de bœuf >

 la 4eme OFFERTE

3 Paires de knacks > 

la 4eme paire OFFERTE

3 Cordons bleu de dinde >

le 4eme OFFERT

PROMOTIONS

du 20 AU 25 JANVIER 
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