
AU FEU GARNI : Consommé, paleron et macreuse braisé, pommes sautées, 
ade de petits légume 10 00€

LA LETTRE PLAT DU JOUR DE VOTRE BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR 

PLAT DU JOUR FÉVRIER
! NOUVEAU ! commander directement via le site internet avant 11H

Livraison sur Reichstett, Souffelweyersheim, Hoenheim pour 1€ de plus

- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : direction_eva@yahoo.com - www.boucheriemaechling.fr 

PROMOTIONS

du 03 AU 08 février

Pour l’achat de 

 3 Escalopes de poulet Alsace >

la 4ème OFFERTE

 3 Steaks hachés > 

le 4ème OFFERT

 3 Paires de Knacks Maison > 

la 4ème paire OFFERTE

lundi 3
 - 1  - Roulé de jambon au poireaux, gratiné au Comté – Pommes rissolées                                                  9,00€
 - 2 - Sauté de veau « Marengo » - Schupfnudeln - Soufflé de carottes et brocolis                                 9,50€
 - 3 - Gros raviole (Maultaschen) farci porc et épinards - Sauce 3 fromages – Salade d'endives             8,50€
 - 1 - Véritable coq au Riesling – Knepfle sautés – Duo poireaux-carottes                                                 9,00€
 - 2 - Palets de bœuf hachés - Pommes paillasson – Tian aubergines, courgette                                          9,50€
 - 3 - Gratin de Crozets aux saucisses fumées et au Beaufort – Salade frisée                                              8,50€
  - 1 - Suprême de poulet tomates et mozzarella – Gratin de pommes de terre et courgettes                     9,00€
 - 2 - Choucroute au Riesling garnie du chef                                                                                                     9,50€
 - 3 - Filet de harengs « Matjes » marinés à la crème “Grand-Mère” – Pommes en robe des champs     8,50€
 - 1 -  Rôti de porc aux noisettes et aux poires – Pommes dauphines – Tomates Provençales                   9,00€
 - 2 - Estouffade de bœuf « grand-mère » - Pâtes farfalle – Gratin de choux de Bruxelles                 9,50€
 - 3 - Gratin de macaronis au jambon et coulis de tomates – Salade verte                                                8,50€
 - 1 -  Cuisses de canard laquée à l'orange – Nouilles chinoise – Légumes vapeur, sauce soja                 9,00€
 - 2 - Pavé de saumon rôti, sauce Champagne – Pommes Vapeur – Jardinière au fenouil                       10,00€
 - 3 - Bouchées aux fruits de mer – Riz Basmati – Vol au vent                                                                   10,00€
 - 1 - Civet de biche « Grand Veneur » - Purée de céleri – Poires confites fourrées aux airelles         10,00€
 - 2 - Escalope de Sandre au Riesling – Nid de pâtes fraîches Maison – Fondue de poireaux à l’anis     12,00€

samedi 1

direction_eva@yahoo.com
www.boucheriemaechling.fr

03 88 20 06 79
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 - 1 - POT AU FEU GARNI : Consommé aux quenelles – Paleron braisé - Salade de petits légumes                 10,00€
 - 2 - Couscous Royal : bœuf, agneau, poulet, merguez, boulettes d'agneau, semoule, légumes au ras-el Hanout                                                                                 
                                                                                                                                                                               12,00€

mardi 4

mercredi 5

jeudi 6

vendredi 7

samedi 8

 - 1 - Filet de porc « Orloff » – Pommes boulangères – Gratin de brocolis                                             9,00€
 - 2 - Navarin de veau aux petits légumes – Gratin de panais – Légumes au chou romanesco               9,50€
 - 3 -Véritable Moussaka Grecques gratinée à la Fêta                                                                                    8,50€
 - 1 - Curry de poulet « Madras » - Riz Tandorri – Légumes saveurs des Indes                                      9,00€
 - 2 - Pain de bœuf à la Bourgeoise – Purée de carottes BIO                                                                          9,50€
 - 3 - Hors d’œuvre « Riche » : viandes froides rôties et galantines fines, crudités et salades             8,50€                                                                                    

 - 1 - Joues de porc confites au Miel - Pommes sautées – Poêlée Ardéchoise                                                  9,00€
 - 2 - Cordons bleu de dinde, sauce champignons – Purée de pommes de terre – Petits pois                     9,50€
 - 3 - Fleischnackas au bouillon de légumes – Salade frisée fine aux lardons                                          8,50€                                                                                    

 - 1 - Palette à la diable – Criques de pommes de terre – Fondue de poireaux                                           9,00€
 - 2 - Bouchées à la Reine – Vol au vent – Riz Pilaf                                                                                      9,50€
 - 3 - Gyros rôti, sauce kebab (pot à part) – Navettes Grecques – Poêlée de légumes grillés                   8,50€
-  1 - Poussins rôti, sauce à l’estragon – Pommes noisette – Aubergines et tomates grillées                    9,00€
- 2 - Papillote de cabillaud et mozzarella à l'Italienne – Risotto et chips de jambon de Parme            10,00€
- 3 - Véritable Quiche au jambon et poireaux – Salade de jeunes pousses                                                 8,50€
 - 1 - Navets salés garnis « Façon Choucroute »                                                                                         10,00€
 - 2 -Rossbiff de cheval à l’alsacienne – Spätzle aux lardons – Salade de pommes de terre                 12,00€

 

lundi 10

mardi 11

mercredi 12

jeudi 13

vendredi 14

samedi 15

PROMOTIONS

du 10 AU 15 février

Pour l’achat de 

 3 Côtes de porc (Filet, échine)>

la 4ème OFFERTE

 3 Cordons bleu de dinde > 

le 4ème OFFERT

2 Friands Jambon-Gruyère > 

le 3ème OFFERT



 sur 
commande 24h à

l’avance 

   LES COLIS DU MOIS 

lundi 17

mardi 18

mercredi 19

jeudi 20

vendredi 21

samedi 22

lundi 24

mardi 25

mercredi 26

jeudi 27

vendredi 28

 - 1  - Noix de Joue de bœuf cuisiné au Chianti - Gnocchis poêlé – Ratatouille                                           9,00€
 - 2 - Sauté de veau, cidre et pommes – Pommes Normandes – Julienne de légumes                                 9,50€
 - 3 - Fromage blanc aux fines herbes garnis – Pommes sautées – Salade frisée                                      8,50€
 - 1 - Piccatas de porc à la Milanaise – Pommes paillasson – Soufflé tomates et Mascarpone               9,00€
 - 2 - Véritable Bœuf Stroganoff - Tagliatelles – Bouchées de haricots vert                                            9,50€
 - 3 - Petits salés aux lentilles et saucisse de Morteau                                                                                  8,50€                                                                                     

 - 1 - Jambon en croûte – Gratin Dauphinois – Crudités de saison                                                             9,00€
 - 2 - Baeckeoffe aux 3 viandes – Salade verte du Maraîcher                                                                     9,50€
 - 3 - Crépinettes de veau forestière aux girolles – Pommes duchesses – Purée de châtaignes               8,50€                                                                                     

 - 1 - Tajine de lapin aux pruneaux et carottes – Semoule aux raisins – Légumes à l’orientale          9,00€
 - 2 - Paupiettes de bœuf ménagères – Spätzle sautés – Bâtonnière de légumes anciens                         9,50€
 - 3 - Galettes de pommes de terre et jambon braisé Maison – Salade frisée aux lardons                      8,50€
-  1 - Jambonneau rôti à la bière – Pommes au lard – Carottes Vichy                                                      9,00€
 - 2 - Escalope de saumon à l'oseille – Timbaline de riz aux crevettes – Fenouil braisé                        10,00€
 - 3 - Petits farcis Provençaux (tomate, poivrons, courgette) – Pommes rissolées                                   8,50€
  - 1 - Porcelet farci, rôti à l’Espagnole - grenailles poêlés - mitonnée du jardinier                                10,00€                              
 - 2 - La grande paella Espagnole au Safran                                                                                                 12,00€
 
 
 - 1  - Quenelles de foie « comme Grand-mère » – Pommes persillées – Fondue de poireau                  9,00€
 - 2 - Filet de poulet fermier aux céréales croustillantes – Pommes rösti – Poêlée Argenteuil            9,50€
 - 3 - Assiette Alsacienne : Cervelas Maison, Emmental, salade de tomates, œuf dur, vinaigrette          8,50€
 - 1 - Émincé de volaille à la crème et aux Girolles – Risotto aux champignons                                      9,00€
 - 2 - Véritable Bœuf Bourguignon – Pommes noisettes - Légumes à la plancha                                       9,50€
 - 3 - Spaghettis Carbonaras au Saumon – Salade verte                                                                             8,50€                                                                                      

 - 1 - Tête de veau, sauce ravigote – Pommes à la ciboulette                                                                       9,00€
 - 2 - Rôti de bœuf « chasseur » – Écrasé de pommes de terre – Petits pois aux oignons                    9,50€
 - 3 - Lasagne au bœuf à la Bolognaise – Mesclun de salade Provençale                                                 8,50€                                                                                      

 - 1 - Couronne de Mignon de porc aux Girolles – Gratin dauphinois - Bouquet de légumes                  9,00€
 - 2 - Blanquette de veau à la crème et au vin blanc – Pâtes fraîches BIO – Gratin de chou-fleur     9,50€
 - 3 - La Salade Vosgienne : Mesclun de salade verte, dés de jambon maison, lardon grillés, croûtons, dés
d’emmental, tomates cerises,  vinaigrette maison « frensch dressing »                                               8,50€
-  1 - Cuisse de pintade confite, sauce Bordelaise – Frites de patates douce – Cèleri pané                      9,00€
- 2 - Nage de cabillaud et St-Jacques au Beaujolais blanc – Pommes vapeur – Tombée d’Épinards    10,00€
- 3 - Tarte à l’oignons gratiné – Salade de Mâche Nantaise                                                                       8,50€
 

 

 400 grs de fromage à Raclette tranché, 

200 grs de Morbier AOP tranché

4 Tranches de Jambon braisé

4 Tranches de Jambon cru de Savoie

8 tranches de Viande des Grisons, 

8 rondelles de Rosette de Lyon

200 grs de Lardons

 Oignons grelots et cornichons

 Présenté sur plat de service avec cloche

 PRIX DU COLIS 38,80 €

400 grs de Paleron de bœuf

Charolais, 

400 grs de Palette de porc

400 grs d’épaule d’agneau

sans/os, 6 rouelles de pied de

porc.

Prix du Colis 32,00 € 

4 Steacks haches pur boeuf

4 Escalopes de poulet Alsace

600 grs émincé de volailles

printanier

4 tranches de jambon blanc

maison

200 grs de saucisse de viande

maison

 Prix DU COLIS 54,50 € 
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- Maître Boucher Charcutier Traiteur Maechling -
 34, rue du Général de Gaulle - 67116 Reichstett - Tel : 03 88 20 06 79 - Email : direction_eva@yahoo.com - www.boucheriemaechling.fr 

PROMOTIONS

du 17 AU 22 février

Pour l’achat de 

 3 Escalopes de dinde> 

la 4ème OFFERTE

 3 Paupiettes de boeuf> 

la 4ème OFFERTe

 3 Tranches 

de pâté en croûte Maison > 

la 4ème OFFERTE

PROMOTIONS

du 24 FEVRIER AU 01 MARS

Pour l’achat de 

 3 Paupiettes de poulet  >

 la 4ème OFFERTE

 3 Cervelas Maison> 

le 4ème OFFERT

 -20 % sur le jambon blanc

Maison 22,80€/Kg = 18,20€/Kg 

-20% sur les lasagnes au boeuf à

la bolognaise

19,50€/Kg=13,20€/kg

LE COLIS RACLETTE pour 4
personnes LE COLIS BAECKEOFFE  

pour 6 personnes
LE COLIS du boucher  

Le plateau de fruits de
mer “ST-VALENTIN” pour 2

personnes
uniquement disponible le

vendredi 14 Février
12 Huîtres fines de claire marennes n°3

10 Bulots cuits

10 crevettes roses bio

4 langoustines cuites

100 grs de bigorneaux cuit

2 pinces de crabes cuites

4 tranches de saumon marinés “gravelax”

1 pot d’aÏoli

1 pot de vinaigre aux échalotes

* présenter sur plateaux avec glace pilée et garniture

* enlèvement au magasin ou en livraison à domicile à partir de

18 heures 

 Prix DU Plateau 69,00 € 


